Για την συνέντευξη τύπου για τον Ασωπό
(28.9.2010)
Από το 2005 ξέρουμε ότι λίγα χιλιόμετρα πιο βόρεια από την Αθήνα, στα Οινόφυτα, στον Ωρωπό, στη Θήβα και στην Αυλίδα, ο υπόγειος υδροφόρος ορίζοντας περιέχει καρκινογόνο εξασθενές χρώμιο [Cr(VΙ)]. Δηλαδή η ρύπανση από τον Ασωπό έχει εξαπλωθεί! Μιλάμε για μια εκτεταμένη περιοχή όπου ζουν περισσότεροι από 120.000 άνθρωποι και όπου παράγονται τρόφιμα-βολβοί που ξέρουμε- από τη διεθνή βιβλιογραφία και πρακτική- ότι βιοσυσσωρεύουν βαρέα μέταλλα.  Αυτή η ρύπανση περνά στα τρόφιμα; Mε άλλα λόγια η ρύπανση του Ασωπού και των υπόγειων υδροφορέων επιμολύνει την διατροφική αλυσίδα;
Για να απαντήσουμε σε αυτό το ερώτημα, στο εργαστήριο Χημείας Τροφίμων του Τμήματος Χημείας του Εθνικού και Καποδιστριακού Πανεπιστήμιου Αθηνών, ολοκληρώθηκε μελέτη στο πλαίσιο Μεταπτυχιακού Προγράμματος Σπουδών και η οποία παρουσιάζεται προφορικά στις 3.10.2010 στη Μυτιλήνη στο πλαίσιο του διεθνούς συνεδρίου «7th Aegean Analytical Chemistry Days» http://www.chem.uoa.gr/AACD2010/ .  Η ερευνητική μας ομάδα (Χ. Κιρκιλλής, Γ. Πασσιάς, Σ. Μηνιάδου-Μεϊμάρογλου, Ν. Θωμαΐδης, και Γ. Ζαμπετάκης) προσδιόρισε τα επίπεδα έξι (6) βαρέων μετάλλων σε τρόφιμα-βολβούς (καρότα, κρεμμύδια και πατάτες) που παράγονται στο κάμπο Οινοφύτων-Θηβών. Τα βαρέα μέταλλα που αναλύθηκαν είναι: νικέλιο (Ni), χρώμιο (ολικό, Cr), κάδμιο (Cd), μόλυβδος (Pb) και αρσενικό (As). Tα τρόφιμα που ελέγχθηκαν έχουν αγορασθεί σε μια χρονική περίοδο δέκα μηνών από όλες τις μεγάλες αλυσίδες super market στην Αθήνα. Τα τρόφιμα έχουν προέλευση (κατά δήλωση του παραγωγού στην ετικέτα) Θήβα/Οινόφυτα και τα αποτελέσματα έχουν κωδικοποιηθεί ώστε να μην φαίνονται τα ονόματα των super market. Τα πιο σημαντικά μας ευρήματα επικεντρώνονται στα μέταλλα νικέλιο (Ni) και χρώμιο (Cr) [και στα 3 τρόφιμα], και για το κάδμιο (Cd) [μόνο στα καρότα]. Και στα τρία τρόφιμα παρατηρείται μια ισχυρή τάση αυξημένων επιπέδων σε νικέλιο (Ni) και χρώμιο (Cr) των τροφίμων που προέρχονται από Θήβα.
Με την δουλειά τούτη αποδεικνύεται ότι η Τραγωδία του Ασωπού δεν είναι μόνο μια Τραγωδία για την γη της Τανάγρας και τον γηγενή πληθυσμό, αλλά η εκεί ρύπανση των υδροφορέων έχει περάσει στη διατροφική μας αλυσίδα και έχει γίνει ένα πανελλήνιο πρόβλημα.
Οι ισχυρές ενδείξεις επιμόλυνσης της διατροφικής αλυσίδας που προέρχονται από την δουλειά μας είναι ουσιαστικά ένας ανερχόμενος κίνδυνος (emerging risk) στα τρόφιμα (όχι μόνο στους εδώδιμους βολβούς αλλά και σε όλα τα τρόφιμα που οι βολβοί χρησιμοποιούνται ως πρώτη ύλη, π.χ. παιδικές τροφές) και αυτές οι ενδείξεις πρέπει να ευαισθητοποιήσουν την Πολιτεία και τις εμπλεκόμενες αρχές (ΥΠΑΑΤ, ΕΦΕΤ, ΕΥΕΠ, ΕΣΥΔ) ώστε να γίνουν τα εξής:

1. πλήρης έλεγχος (χημικός αλλά και προέλευση υδροδότησης: γεώτρηση, Υλίκη ή Μόρνος;) όλων των βιομηχανιών τροφίμων στην περιοχή Θήβα/Οινόφυτα. Ώστε να μελετηθεί πλήρως σε όλα τα παραγόμενα εκεί τρόφιμα αν οι χημικοί κίνδυνοι του νερού παραγωγής περνάνε στα τελικά προϊόντα. 

2. αυστηρότεροι έλεγχοι και επικαιροποίηση στα συστήματα διαχείρισης της ασφάλειας των τροφίμων (HACCP) των εν λόγω βιομηχανιών τροφίμων με τους ανερχόμενους κινδύνους (Ni, Cr) και

3. επανέλεγχος των πιστοποιητικών ISO22000/ISO 14001 που έχουν οι εν λόγω εταιρείες υπό την υψηλή εποπτεία του ΕΣΥΔ.  
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